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CAP'TAIN COOK

RESTAURANT « EVENEMENTS « SPECTACLES « GITES
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- * " MENU DE LA ST SYLVESTRE 2025
PR, .| "90€ PAR PERSONNE °.
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% Amuse bouche avec cocktail _
Toasts meli gnelo'de Eerrines, verrines terre/mer
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, Plateau de fruits de mer et queue de homard bleu
* i
oie%as poelé aux'ﬁgues et chataignes
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. { Pause glacée alcoolisée » -
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PLATS
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Chevreuil roti forestiére e?-%atates douces’ 5
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h 4 s * Pintade farcie purée de panais et haricots verts
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Médaillon*de lotte au saumon
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Noix de St Jacques flambées au chorizo

PLATEAU FROMAGER e
" DESSERT
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Bilche aux fruits rouges, sorl

Chocolats efypapillottes, coupgfd
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Résetrvation et r¢ ment sur le site
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